
Inventores: Isabela Rosier Olimpio Pereira, Isabella Regina Modesto de Oliveira, Andrea Carvalheiro
Guerra Matias. 

Contato:
cit.nit@mackenzie.br

A organização mundial de alergia declarou 
que o leite de égua pode ser uma alternativa 
para crianças e adultos com alergia a proteína 
do leite de vaca por ter baixa reatividade 
cruzada nos casos desta alergia. Além disso, 
o leite equino tem elevada semelhança nutri-
cional com o leite humano (materno). As 
presentes invenções referem-se a formu-
lações e processos de produtos obtidos a 
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partir de leite equino, como alternativa alimen-
tar, apresentando alto valor nutricional, sabor e 
odor agradáveis e apresentando boa capacidade 
de conservação. O sorvete obtido a partir do leite 
de égua se apresenta como uma sobremesa 
láctea saborosa e nutritiva, rica em cálcio que não 
contém as proteínas do leite de vaca que induzem 
a alergia alimentar. O produto é apresentado nos 
sabores baunilha e chocolate. 

Lorem ipsum dolor sit amet, consectetuer adipiscing elit, sed diam nonummy nibh euismod 
tincidunt ut laoreet dolore magna aliquam erat volutpat. Ut wisi enim ad minim veniam, quis 


