
UNIDADE:

CAMPUS:

CURSO:

DATA:

Componente Nome do Componente C.H Total Teoria Prática 2ª Feira 3ª Feira 4ª Feira 5ª Feira 6ª Feira Sábado Turma

ENEX50118 CIENCIA DOS ALIMENTOS 2 2 11 – 12 01G

ENEX50213 CUSTOS APLICADO A GASTRONOMIA 2 2 11 – 12 01G

ENEX50419 FUNDAMENTOS DA ALIMENTACAO E DA NUTRICAO 2 2 13 – 14 01G

ENEX50497 HISTORIA DA ALIMENTACAO E DA GASTRONOMIA 2 2 11 – 12 01G

ENEX50985 RECURSOS HUMANOS EM GASTRONOMIA 2 2 13 – 14 01G

ENEX51058 TECNICAS DE COZINHA PROFISSIONAL 10 8 08 – 09 01G

ENEX51058 TECNICAS DE COZINHA PROFISSIONAL 10 8 11 – 14 11 – 14 01G11

ENUN51118 ETICA E CIDADANIA 2 2 14 – 15 01G

Componente Nome do Componente C.H Total Teoria Prática 2ª Feira 3ª Feira 4ª Feira 5ª Feira 6ª Feira Sábado Turma

Turma: 02G - Noturno

Turma: 01G - Noturno
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ENEX50195 COZINHAS ASIATICAS 6 4 08 – 08 02G 

ENEX50195 COZINHAS ASIATICAS 6 4 09 – 09 02G

ENEX50195 COZINHAS ASIATICAS 6 4 11 – 14 02G11

ENEX50705 MICROBIOLOGIA, HIGIENE E LEGISLACAO DOS ALIMENTOS 2 2 13 – 14 02G

ENEX50788 PANIFICACAO 6 4 08 – 09 02G

ENEX50788 PANIFICACAO 6 4 11 – 14 02G11

ENEX51055
TECNOLOGIAS E ASPECTOS REGULATORIOS NA INDUSTRIA DE 

ALIMENTOS
3 2 08 – 08 02G

ENEX51055
TECNOLOGIAS E ASPECTOS REGULATORIOS NA INDUSTRIA DE 

ALIMENTOS
3 2 11 – 12 02G11

ENEX51057 TECNICAS DE COZINHA FRIA 6 4 08 – 09 02G

ENEX51057 TECNICAS DE COZINHA FRIA 6 4 11 – 14 02G11

ENOP51334
MET CIENT E PESQ EM ASPECTOS HIST E CULT DA ALIMENTACAO E 

GASTRONOMIA
4  – 08 – 09 02G

ENOP51334
MET CIENT E PESQ EM ASPECTOS HIST E CULT DA ALIMENTACAO E 

GASTRONOMIA
4  – 11 – 12 02G11

ENUN51119 INTRODUCAO A COSMOVISSAO REFORMADA 2  – 14 – 15 02G

Componente Nome do Componente C.H Total Teoria Prática 2ª Feira 3ª Feira 4ª Feira 5ª Feira 6ª Feira Sábado Turma

ENEX50157 CONFEITARIA 6 4 08 – 09 03G

ENEX50157 CONFEITARIA 6 4 11 – 14 03G11

ENEX50196 COZINHAS CLASSICAS DA EUROPA 6 4 08 – 09 03G

ENEX50196 COZINHAS CLASSICAS DA EUROPA 6 4 11 – 14 03G11

ENEX50198 COZINHAS DO MEDITERRANEO 6 4 08 – 09 03G

ENEX50198 COZINHAS DO MEDITERRANEO 6 4 11 – 14 03G11

ENEX50480 GESTAO E PLANEJAMENTO DE A&B 4 4 11 – 14 03G

ENEX50648 MARKETING EM GASTRONOMIA 2 2 14 – 15 03G

ENUN51120 PRINCIPIOS DE EMPREENDEDORISMO 2 2 12 – 13 03G

Componente Nome do Componente C.H Total Teoria Prática 2ª Feira 3ª Feira 4ª Feira 5ª Feira 6ª Feira Sábado Turma

ENEX50080 BEBIDAS 4 4 11 – 14 04G11

ENEX50193 COZINHA BRASILEIRA 5 4 09 – 09 04G

ENEX50193 COZINHA BRASILEIRA 5 4 11 – 14 04G11

ENEX50194 COZINHA PAULISTANA 5 4 09 – 09 04G

ENEX50194 COZINHA PAULISTANA 5 4 11 – 14 04G11

ENEX50197 COZINHAS DA AMERICA 5 4 09 – 09 04G

ENEX50197 COZINHAS DA AMERICA 5 4 11 – 14 04G11

ENEX50362 EVENTOS GASTRONOMICOS 2 2 11 – 12 04G11

ENUN51121 PROJETOS EMPREENDEDORES 2 2 14 – 15 04G

Turma: 03G - Noturno

Turma: 04G - Noturno


